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COMPOSIÇÃO 
 

Fortsperce 7000 M é um polímero de alta performance, em uma solução aquosa de sal de Sódio do ácido 

policarboxílico com baixo peso molecular, isento de fosforo e desenvolvido para aumento do tempo de 

produção entre limpezas na indústria de Açúcar e Álcool.  
 

PROPRIEDADES TÉCNICAS 
 

ESPECIFICAÇÃO  PROPRIEDADES DO POLÍMERO 
 

Sólidos 
(Estufa de ar forçado, 0,6 g, 150°C, 30`) 

% 47,00 – 49,00 
 

Aspecto/

cor 

 Solução límpida e levemente 

amarelado, isento matéria 

estranha visível. 

Viscosidade Brookfield 25°C cP 100 - 300 

 

 Resistência à Baixas 

Temperaturas:   
   Muito Boa 

pH  3,0 – 4,0  Estabilidade  Muito Boa 

    Natureza                                    Aniônica 

 

APLICAÇÃO 
 

O Fortsperce 7000 M é um inibidor de incrustação altamente eficaz na industrialização de Cana de Açúcar 

para a produção de Açúcar e Álcool, onde o aumento da incrustação ocorre ao longo da linha de 

evaporação, quando o caldo de cana deve ser concentrado antes da cristalização. Sem qualquer tratamento 

a incrustação é responsável progressivamente pela perda da capacidade de produção, causando incremento 

do custo de manufatura e demanda de energia, podendo até ocasionar a necessidade de paradas de produção 

não programadas para limpeza. 

 

Química e modo de Ação:  

 

Fortsperce 7000 M inibe o acúmulo em superfícies por pelo menos três mecanismos: 

                                                                                                                                                                                                                                                                             

Aumento da solubilidade ou efeito de limiar, o que reduz a precipitação de sais inorgânicos de baixa 

solubilidade.  

 

Modificação do cristal, que deforma o cristal de sal inorgânico que está crescendo para dar pequenos e 

irregulares cristais que facilmente são fraturados em pequenas partículas que não aderem bem às 

superfícies.  

 

Atividade dispersante, o que impede cristais precipitados ou de outras partículas inorgânicas se aglomerem 

depositando sobre as superfícies. 

 

 

COMPATIBILIDADE: O Fortsperce 7000 M é totalmente compatível com sistemas aquosos. 

 

 

DOSAGEM: O nível de uso recomendado de dispersante é de 50 – 55 gramas por metro cúbico de uma 

calda contendo de 3500 a 4500 ppm de Carbonato de Cálcio e 20 - 25 ppm de Dióxido de Silício. 
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BENEFÍCIOS:  

 

• Aumento de produtividade. 

• Continuidade do processo. 

• Redução do intervalo de parada para limpeza.  

 
 

EMBALAGEM  VALIDADE 

Fornecido em barricas e tambores protegidos  

internamente com saco de polietileno ou containers. 

 2 anos. 

 
 

ARMAZENAMENTO 
 

Armazenar o produto em sua embalagem original, não deve ultrapassar 24 meses. Consumidores que 

interessados em armazenar o produto em tanques, devem consultar nosso departamento técnico a respeito 

Armazenagem ideal: O produto deve ser protegido de temperaturas abaixo de 10ºC, devendo ser estocado 

em locais ventilados e nunca sob ação solar. 
 

SEGURANÇA 
 

Recomenda-se cuidados usuais de manipulação de produtos químicos, por favor, siga as orientações 

contidas na ficha de segurança (FDS) e verifique a sua proteção e higiene do local de trabalho. 
 

 NOTA 
 

As indicações acima se baseiam em nossos conhecimentos e experiências atuais. Elas não pressupõem 

garantia jurídica relativa a determinadas propriedades, pois numerosas influências que podem ocorrer 

durante a manipulação e emprego dos nossos produtos, não eximem o cliente de realizar seus próprios 

ensaios e controles. 
 

 


